


Qualifica - Qualification
Terre Siciliane I.G.T.

Vitigno - Grape varieties
Cabernet Sauvignon 70%,

Syrah 30%.

Terreni - Soil
Terreni alluvionali argilloso-calcarei.
Alluvial soil, clay and limestone.

Altitudine - Altitude
60 m. a.s.l.

Rese medie - Average yield
50 hl/ha.

Allevamento - Training method
A spalliera.
Espalier.

Ceppi - Plant density
4.500/ha.

Grado alcolico - Alcohol by volume

13-13,5% Vol.

Acidita fissa - Total acidity
5-5,5 gr/l.

Zuccheri residui - Residual sugar

4 gr/l.

Raccolta delle uve - Harvest
Manuale con cassette.
Manual in small crates.

Pressatura - Pressing
Delicata diraspatura e pigiatura.
Gentle destemming and maceration.

Affinamento - Aging
In serbatoi di acciaio inox per almeno 10 mesi.
In stainless steel vats for at least 10 months.

Potenzialita - Aging potential
5-7 anni dalla vendemmia.
5-7 years from the harvest.

Prima produzione - First year of production
Vendemmia 2012.
Vintage 2012.

Produzione annuale - Annual production
26.000 bottiglie 0,75 L.
26.000 bottles 0.75 L.

Altre informazioni - More information

Le uve provengono da un vigneto situato sulle
colline prospicienti alla piana di Catania, in
Contrada Gelso Bianco (Misterbianco).
Questo vino molto fruttato e morbido esprime
grande piacevolezza ed & indirizzato ad un
pubblico giovane e moderno. Rosso rubino con
riflessi viola, di buona intensita.

The grapes for this wine come from a vineyard
located in the hills overlooking the plain of Catania,
in Contrada Gelso Bianco (Misterbianco).

This delightful and soft, fruit-forward wine is ideal
for modern wine enthusiasts.

Ruby red with violet hues and good intensity.

Colore - Color
Rosso rubino con riflessi viola, di buona intensita.
Ruby red with purple reflections, good intensity.

Bouquet - Aroma

Fruttato (mirtilli, fragoline di bosco), sentori di
peperone verde e spezie.

Fruit-forward, blueberries, wild strawberries, a

mark of bell pepper and spices.

Fermentazione - Fermentation

Macerazione sulle bucce in serbatoi in acciaio
inox a temperatura controllata (24° C) per 10
giorni.

Maceration on the skins in stainless steel vats at
controlled temperatures (24° C) for 10 days.

Sapore - Flavor
Di buona struttura e piacevolmente tannico.
Good structure and pleasant tannins.

Abbinamenti - Food pairings
Ossobuco in umido; stufato di manzo.
Stewed osso buco; stewed beef.
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